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ВВ празник на търсещия дух и на мла-

достта се превърна Денят на отворените вра-

ти в Университета по хранителни технологии 

(УХТ) в Пловдив. Освен изобилието от ориги-

нални и вкусни нови храни, създадени от сту-

дентите, УХТ стана домакин и на Първи нацио-

нален конкурс „Млади изследователи“ и трето-

то издание на Фермерския фестивал „Произве-

дено с любов за вас“.

Като поздрави  гостите на празника, ректо-

рът, проф. д-р Пламен Моллов, се обърна към 

младежите, потенциални утрешни студенти: 

Всички вие имате възможност да се запозна-
ете с Университета по хранителни техноло-
гии, който определено е много значим за наша-
та страна, да узнаете какво стои зад негова-
та слава, какво го прави единствен по рода си 
на Балканите и в Европейския съюз.

Ако имаме предвид световните тенденции 
и прогнози, че през 2050 година населението на 
Земята ще е над 10 милиарда души, то храни-
телната индустрия и земеделието ще бъдат 
индустрия на индустриите. В този смисъл 
значението на УХТ ще нараства във времето, 
защото това е университетът, който дава 
най-комплексни и задълбочени знания в посока 
на онова, което е необходимо, за да се произ-
веждат храни. 

Проф. Пламен Моллов  подчерта, че дълг 

на преподавателите във висшето училище е 

да подготвят кадри, които да поемат отговор-

ността в производството на храни. 

Доц. д-р Христо Спасов, зам.-ректорът по 

учебна дейност, покани присъстващите да се 

запознаят с различни новости в производстве-

ната и управляващата техника в хранително-

вкусовата промишленост, както и с възмож-

ностите за изграждане на кадри за туризма, 

маркетинга и мениджмънта на хранителната 

индустрия. 

Празникът бе уважен и от много официални 

гости. Зам.-областният управител Лъчезар Ба-

кърджиев на област Пловдив изтъкна, че УХТ 

през годините се е доказал като водещ универ-

ситет в страната и света, с много добра реали-

зация на кадрите и подчерта, че обучението 

на кадри за ХВП, биотехнологиите и туризма 

е изключително важно   за Пловдив, региона 

и България. И обръщайки се към бъдещите 

студенти каза: Тук има много иновативни спе-
циалности, които създават отлични възмож-
ности за бъдещото развитие на всеки от вас –
професионално и житейско. Смятам, че ще из-
берете този университет.

Зам.-кметът на Пловдив по  „Oбразование, 

бизнес развитие и европейски политики“,   

Стефан Стоянов, отбеляза, че винаги изпитва 

гордост като пловдивчанин и българин, кога-

то идва в УХТ: Това е един от малкото универ-
ситети, изцяло прагматично ориентирани, 
който дава качествено образованието на све-
товно ниво. Преподавателите и студентите 
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партнират успешно с бизнеса. Бъдещето пред 
хранително-вкусовата промишленост е ясно. 
Като член на ЕС имаме голям шанс да се утвър-
дим на водеща позиция чрез иновациите. През 
различни европрограми всеки преподавател и 
български студент има огромна възможност 
за международни практики. Развитието на 
Университета ни дава повод за оптимизъм, 
че българското образование се развива на ев-
ропейско и световно ниво“. Той се обърна към 

Изпълнителният директор на Българската 

национална асоциация „Етерични масла, пар-

фюмерия и козметика“ Гергана Андреева уве-

ри младите хора, че дипломата от УХТ им га-

рантира успешна реализация, а 120 компании 

само в този бранш ги очакват. 

Всички тези оценки намериха реа лно по-

твърждение при дегустацията на продукцията 

на студентите, специално подготвена за Деня 

на отворените врати.

Технологичният факултет провокира лю-

бопитството на гостите със своите продукти :  

шунка от цял свински бут, кренвирши с порто-

калови корички, наденички с лечебни билки, 

сирене с пресен трюфел и млечнокисел десерт 

с алгинатни перли с антиоксадантно действие, 

допълнени от вкусни хлябове и сладкиши. 

Възпитаниците на Стопанския факултет пред-

ставиха протеинови петифури, а студентите от 

Техническия факултет демонстрираха умален 

макет на системите за производство в различ-

ните предприятия.

Присъстващите имаха възможност да се за-

познаят и с продуктите, представени на стана-

лия традиция Фермерски фестивал „Произве-

дено с любов за вас“, който се провежда в Деня 

на отворените врати.

ва Вангелова: Имаме контакт с 
няколко професионални гимна-
зии и знаем, че подготовката 
при тях е много сериозна, деца-
та са много подготвени и оби-
чат да работят по интересни 
теми. Трябваше да им дадем 
възможност да покажат това, 
което могат. Но преценихме, 
че трябва да разширим броя на 
училищата и се свързаме с учи-
лища от цялата страна, даже 
имаме участници от българските училища 
в чужбина. Много се ентусиазираха, много са 
щастливи, много са развълнувани. Изпрати-
ха ни теми с много сериозна разработка и сме 
изключително впечатлени от тях. Работата 
им беше в три направления „Храни, напит-
ки, биотехнологии и здраве“, „Икономика и 
предприемачество“ и „Туризъм, хотелиер-
ство и ресторантьорство“. 
Темите, върху които основно 
работиха учениците, са или 
иновации, т.е. супер храни или 
обратна тема – традиции, 
старите рецепти, които тряб-
ва да запазим и да предаваме на 
поколенията. Децата са търси-
ли техни баби и дядовци, наме-
рили са стари рецепти и всички 
продукти, които са намерили 
са направили. Пратили са ни 
клипчета и снимки как са ги из-
работили – това беше нещо 
което ни впечатли. Те имат 
огромно желание да работят. 
Така че работата ни при жури-
рането беше много трудна.

Надявате ли се част от тези 

деца да дойдат утре в УХТ и какъв е регламен-

тът на конкурса?  

Надявам се наистина тези деца да дойдат, 
защото те имат голям потенциал, който ние 
тук можем да развием. Още повече, че Регламен-
та на конкурса е: първите три места получа-
ват съответно най-високите оценки – съот-
ветно шестици. Всички участвали и предали 
разработки също получават оценка, която им 
е оценка от кандидатстудентски изпит. Ми-

сля, че това е сериозен стимул. Отделно за пър-
вите три места има и парични награди.    

Двайсет и пет отбора от всички краища 
на страната се включиха се включиха в кон-
курса. Има и от математически гимназии, от 
профилирани гимназии, от всички, при които 
има интерес, свързан или с икономиката или с 
туризма и с храните.



младежите с думите: Да знаете, че УХТ е един 
от най-добрите университети, където може 
да продължите своето висше образование.

А директорът на Професионална гимназия 

по хранителни технологии и техника Людмила 

Ганчева благодари за ползотворното сътруд-

ничество и за подкрепата и пожела Универ-

ситетът никога да не отстъпва от водещото си 

място.

УХТ активно партнира с бизнеса в България 

и се стреми да се включва в различни програ-

ми и мрежи, което позволява младите хора да 

събират знания и опит не само в страната, но 

и по света. 

За първи път тази година УХТ организира 

Национален конкурс „Млад изследовател“, кой-

то прилича вниманието на младите хора към 

перспективните възможности на обучението 

в Университета. Финалът на Конкурса предиз-

вика огромен интерес и много вълнения. Той 

е още едно доказателство за активната рабо-

та на Университета за популяризиране и при-

вличане на младите хора за обучение в него. 

А интересът към него – участниците покриват 

цялата география на страната, дори има и от 

чужбина – показва правилността на тази поли-

тика. Ето какво сподели един от организатори-

те на конкурса и член на журито, доц. Десисла-



Доцент Десислава Вангелова поз-
дравява участнниците в конкурса
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Каква бе реакцията на техните преподава-

тели?

Регламента на конкурса изискваше един 
екип от ученици да работи с училищен мен-
тор и ментор от Университета. Т.е., това е 
една екипна работа, в която основно дейст-
ващо лице бяха учениците, а менторът от 
училището и този от Университета само 
ги насочваха и им помагаха, но това са си те-
хни разработки. Смятам, че всички ще бъдат 
много удовлетворени от резултата, а и сега в 
момента всички са събрани заедно и ще видят 
кой отбор какво е направил. Другото, което 
според мен е много важно, е, че те се включиха 
в това предизвикателство по време на пан-
демията, проявиха тази смелост и много се 
радвам, че успяхме да направим финала тук, 
присъствено. Но в залата има и ученици от 
училища, които идват само на Деня на отво-
рените врати и сега са недоволни, че не са се 
включили в състезанието.

Конкурсът завърши с 

официална церемония по 

награждаване на участни-

ците, на която ректорът, 

проф. д-р Пламен Мол-

лов, връчи призовете на 

победителите в Първия 

национален конкурс за 

ученици „Млади изсле-

дователи“:

Направление „Храни, 

напитки, биотехнологии 

и здраве

1.         Първо място за 

„Забравени рецепти от 

старите майстори“

Изготвили:  Симона 

Иванова, Татяна Душкова, 

Радосвета Иванова, 12 клас на НПГВМ „Проф 

д-р Димитър Димов“, Ловеч. Училищен ментор 

инж. Сийка Динкова.

2. Второ място за „Създаване на нов козме-

тичен продукт на билкова основа“

Изготвили:  Боян Цанков, Светла Тодорова, 

Стефания-Христина Демирева, 11 г клас на

ПГХТТ, Пловдив. Училищен ментор инж. 

Илияна Василева.

3.1  Трето място за „Контрол на качеството 

в ХВП“

Изготвили:   Ивет Балтова, Александрина 

Александрова, Кристина Маринова, 12 клас на 

ПГПТ „Евлогий Георгиев“, Силистра. Училищен 

ментор Венцислава Ангелова

 3.2.  Трето място за „Иновации в индустри-

ята и създаване на нов продукт“

Изготвили: Маринела Господинова, Фери-

хан Хасанова, Стефани Стойкова, 11 клас

ППМГ  „Д. Чинтулов“, Сливен. Училищен мен-

тор Лидия Димитрова

Направление „Икономика и предпри-

емачество“

1.     Първо място за „Структуриране на уни-

кално бизнес предложение – AUHydroBot2021“

Изготвил: Александра Умленска, 11 клас на 

ПМГ „Проф. Емануил Иванов“, Кюстендил.

2. Второ място за „Структуриране на уни-

кално бизнес предложение“

Изготвил: Мария Попова, 11 клас на НПГ 

„Димитър Талев“, град Гоце Делчев. Училищен 

ментор Златка Пейчева.

 Направление „Туризъм, хотелиерство и 

ресторантьорство“

1. Първо място за „Социалните мрежи – 

средство за общуване и реклама“ 

Изготвил: Десислава Маринова, 12 клас, ПГ 

„Генерал Владимир Заимов“, град Сопот. Учили-

щен ментор Магдалина Андонова.  

2. Второ място „Развитие на селския тури-

зъм“

Изготвил: Елфуда Пътърлиева, 11клас, СУ „Г. 

Ст. Раковски“, град Котел. Училищен ментор – 

инж. Красимира Иванова.

3. Трето място за „Обучението по хотелиер-

ство и ресторантьорство – поглед в бъдещето“ 

Изготвили: Мария Петелова, Магдалена Пе-

телова, Ивана Витанова, 10 клас, НПГ „Димитър 

Талев“, град Гоце Делчев. Училищен ментор 

Виолета Башова.  

 

След като връчи наградите, проф. Пламен 

Моллов изрази убеденост, че това състезание 

ще се превърне в традиция и се обърна към 

участниците в него: Истински съм радостен, 
че проведохме този първи по мащаб учениче-
ски конкурс, в който показахте своя стремеж 
към оригиналност и търсене на иновации. Не 
спирайте да търсите и в бъдеще, защото 
това е в основата на успеха. 

На Деня на отворените врати
 присъства Петко Делибеев

Проф. Пламен Моллов с носителите на Първа 
награда в направление „Храни, напитки, биотех-
нологии и здраве”

За спомен от Първия национален конкурс за ученици „Млади изследователи“ пред Университета, който утре може да 
е тяхната Алма матер


