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храни и наука

Брой 1/2022

Проучвания върху видовия състав и свойства на 
бацили, изолирани от повърхността на заклани 
дребни преживни животни

Фейзула Фейзулах1, Йордан Гогов2, Гергана Крумова – 
Вълчева3

1 Факултет по хранителни технологии и хранене. 
Държавен университет в Тетово – Република Северна 
Македония
2 Eксперт по качество и безопасност на храните
3 Национален научноизследователски 
ветеринарномедицински институт – София
e-mail: dr.krumova_vulcheva@abv.bg

Брой 2/2022

Проучване върху специфичната миграция на сти-
рен и пластификатори от опаковки за кисело мляко

Валентина Христова – Багдасарян1, Светла Петрова2

Национален център по обществено здраве и анализи
1. e-mail: v.hristova@ncpha.government.bg; 2. e-mail: 
s.chavdarova@ncpha.government.bg

Брой 3/2022

Изменение на някои групи компоненти от фенол-
ния състав и антиоксидантната активност на черве-
но вино при бистренето му с желатин

Иван Бакърджийски

Университет по хранителни технологии Пловдив; 
e-mail: ivanbak81@yahoo.com

Брой 4-5/2022

Изолиране и селекция на плесенни гъби, проду-
центи на охратоксин А от грозде и арония

Анелия Георгиева, Христо Спасов, Ангел Ангелов

Университет по хранителни технологии - Пловдив;
e-mail:  a.georgieva@uft-bio.com;  spassovh@abv.bg;   
angelov@uft-bio.com

Изследване на физиологични, биохимични и фер-
ментационни свойства на горноферментиращи 
щамове пивни дрожди

Ива Томова, Албена Митрева, Йолина Дачева

Институт по криобиология и хранителни технологии, 
Селскостопанска академия, София
e-mail:  tomova_iva@abv.bg;

Брой 6/2022

Антиоксидантна активност на пиво тип ейл с доба-
вени амарант и ядливи цветя

гл. ас. д-р Ива Томова, ст. експерт Албена Митрева, ст. 
експерт Йолина Дачева 

Институт по криобиология и хранителни технологии, 
Селскостопанска академия, София
e-mail:  tomova_iva@abv.bg

Електролиза на водата – възможности за приложе-
ние в хранително-вкусовата промишленост

Част 1. Приложение на алкална електролизна вода 

Обзор

доц. д-р Мария Кънева

Университет по хранителни технологии - Пловдив;
e-mail: m_kaneva@uft-plovdiv.bg

Брой 7/2022

Приложение и ползи на плодови брашна вложени в 
ръжени хлебни изделия

Илиана Лазова-Борисова1, Петя Иванова2

Селскостопанска академия, София
1. Институт по криобиология и хранителни технологии, 
2. Институт по консервиране и качество на храните - 
Пловдив, 
е-mail: iliana_lazova@abv.bg

Електролиза на водата – възможности за приложе-
ние в хранително-вкусовата промишленост

Част 2. Приложение на кисела електролизна вода

Обзор

Мария Кънева,

Университет по хранителни технологии – Пловдив
е-mail: m_kaneva@uft-plovdiv.bg

Брой 8/2022

Десорбционни характеристики на сурови бонбони 
с хинап 

Албена Дуракова1*, Аделина Василева2 

1* Университет по Хранителни Технологии – Пловдив, 
катедра „Процеси и апарати“
2 Технически университет - София, филиал Пловдив, 
катедра „Машиностроене и уредостроене“, Факултет по 
машиностроене и уредостроене.
1*е-mail: a_durakova@uft-plovdiv.bg
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